OPIS PREDMETA JAVNEGA NAROCILA (TEHNICNE SPECIFIKACIJE)

PREDMET NAROCILA

Predmet narocila je sukcesivna dobava zivil po sklopih za obdobje 12 mesecev, za naslednje sklope:

sklop naziv

Mleko in mlec¢ni izdelki

Kruh, pekovsko pecivo, slas€ice

Zmrznjena zelenjava

Ribe zamrznjene
Sladoled
Zelenjava, sadje, jajca
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Meso sveze in izdelki

Splosno prehr. blago, mlevski
izdelki, konzervirana sadje in
zelenjava

Zamrznjeni izdelki iz testa

(o]

10 |Sveze testenine

11 | Meso perutnine

12 | EKO mleko in mle¢ni izdelki
13 | EKO kruh
14 | EKO zelenjava in sadje

V excelovih preglednicah — Specifikaciji predracuna- za posamezne sklope, so navedene okvirne
koli¢ine glede na pretekle enoletne nabave blaga, za katere naro¢nik predvideva, da jih bo v obdobju
trajanja pogodbe potreboval.

Narocnik se ne zavezuje, da bo narocil dobavo blaga v celotnem obsegu iz ponudbenega predracuna,
temveC€ bo narocal blago in koli¢ine blaga, ki ga bo dejansko potreboval v €asu trajanja pogodbe o
izvedbi javnega narocila.

Vsi izdelki morajo biti ves €as trajanja pogodbe popolnoma enaki ponujenim; vsako spremembo v
kvaliteti ali proizvajalcu mora izbrani ponudnik pred dobavo najaviti naro€niku in pridobiti soglasje k
zamenjavi. Vsaka nedovoljena sprememba v kvaliteti izdelka ali ceni, pomeni moznost odstopa od
sklenjenega okvirnega sporazuma / pogodbe.

Vse dobave morajo biti izvr§ene v celothem obsegu naro€enih izdelkov.
Cene blaga morajo biti izrazene v evrih in morajo vkljuCevati vse elemente, iz katerih so sestavljene oz.
zajemati vse stroSke, ki jih bo ponudnik imel z realizacijo naroCila in stroski vseh storitve, ki jih bo

potreboval pri realizaciji narocila.

Cene za blago morajo biti oblikovane po klavzuli DDP (Delivery Duty Paid, Incoterms 2020) oz. po
pariteti »dostavljeno in razloZzeno na lokaciji naroénika«.

- Lokacija dobave je Dom na Krasu, Dutovlje 128, 6221 Dutovlje



OPIS POGOJEV GLEDE NAROCANJA IN DOSTAVE
A. SPLOSNE ZAHTEVE

Naro&nik bo narocal zZivila po svojih potrebah. Ponudnik bo moral dostaviti Zivila na dan in ob uri, ki jo
bo zahteval naro¢nik in je opredeljena v nadaljnjem tekstu. Izjemoma, v primeru nujne urgentne dostave,
mora biti dobavitelj sposoben dostaviti Zivila v dveh urah od prejetega narocila. Zamenjava naroCenega
izdelka z drugim ni dovoljena.

Ob prevzemu blaga bo navzoca tako oseba s strani ponudnika, kot tudi pooblaséena oseba narocnika,
ki bo opravila takojSnjo koli€insko kontrolo in kontrolo kakovosti. Ob morebitni naknadno ugotovljeni
napaki na blagu se bo sestavil zapisnik, s katerim se bo uveljavljala reklamacija. Dobavitelj bo moral
nekvalitetno blago ¢im prej nadomestiti z novim oz. najkasneje v roku ene ure od prejema reklamacije,
drugace bo naroCnik opravil interventno nabavo pri drugem dobavitelju.

Ponudnik bo moral v €asu od podpisa sporazuma na zahtevo naro¢nika predloziti za vse izdelke, ki so
predmet ponudbe, dokazila kakovosti (potrdila, porocila, laboratorijske izvide glede neoporecnosti
posameznih Zivil, pa tudi energijsko in bioloSko vrednost).

Ponudniki naj pri svoji ponudbi upostevajo, da kjer je to mogoc&e, ponudijo izdelke v stekleni embalazi,
papirni in vracljivi embalazi, ki:

- nosijo znak za posebno kakovost (Varovano Zivilo — varuje zdravje, Biodar, integrirani, ekoloski),

- ne vsebujejo umetnih barvil in arom,

- ne vsebujejo umetnih sladil in kemijskih konzervansov ter

- s ¢im manjso koli¢ino aditivov.

Naro¢nik bo v primeru nepoznavanja ponujenih izdelkov, v roku 5 dni po odpiranju ponudb pozval

ponudnike k predstavitvi ponujenih izdelkov na lokaciji naro¢nika.

Vsa Zivila morajo ustrezati vsem pravilnikom, ki urejajo podroc&je proizvodnje Zivil, zlasti pa naslednjim

pravilnikom:

- Pravilnik o aditivih za Zivila;

- Pravilnik o aromabh;

- Pravilnik o ekstrakcijskih topilih;

- Pravilnik o sploSnem oznacevanju predpakiranih zivil;

- Pravilnik o sploSnem oznacevanju zivil, ki niso predpakirana;

- Pravilnik o koli¢inah predpakiranih izdelkov;

- Pravilnik o sladkorijih;

- Pravilnik o metodah za ugotavljanje skladnosti pogojev minimalne kakovosti sladkorjev, namenjenih
za prehrano;

- Pravilniku o kakovosti soli;

- Pravilniku o specifikaciji kmetijskih pridelkov oziroma Zivil.

Ponudniki morajo upoStevati pri pripravi svoje ponudbe vso pozitivho zakonodajo s podrocja Zivil ter

njihove omejitve oz. prepovedi, predvsem pa, da :

- Zivali ne smejo biti krmljene z GS krmo,

- zivali in izdelki oz. njihovi produkti so hranjeni s krmo brez dodatkov ribje in mesno-perne moke,

- ponudniki na zahtevo naro¢nika posredujejo certifikat, da njihove surovine, izdelki in derivati (soja,
koruza, krompir ipd.) niso gensko spremenjeni.

Narocnik zeli, da ponudniki ponudijo:

- &im vec zivil, ki imajo enega od uradno priznanih certificiranih znakov kvalitete (kakovosti),

- &im veC€ ekolosko pridelanih zivil,

- ¢€im vec Zivil lokalnih pridelovalcev (predvsem sadje in zelenjavo) in proizvajalcev, da je prehrambna
veriga ¢im kraj3a,

- €im ved Zivil brez umetnih barvil oz. na splodno s ¢im manj aditivov,

- Zivila slovenskega porekla in Zivila, ki jih pridelujejo ali jih prodajajo kmetovalci in Zivila slovenskih
proizvajalcev,

- Zivila, ki sodijo med varovalna Zivila in varujejo zdravje.



Pri sezonskem sadju in zelenjavi je zaZeleno, da so ponujena Zivila lokalnih pridelovalcev, saj s tem
Zivila zaradi skladiS€enja in prevoza ne zgubijo na kvaliteti.

Izbrani ponudnik za posamezen sklop bo moral dostavljati zivila pod pogoji in na nacin kot je dolo¢eno
v razpisni dokumentaciji oziroma v okvirnem sporazumu.

Zahteve glede kakovosti in dobavljive enote Zivil so opisane:
- v splosnih zahtevah za vse sklope in
- v posebnih zahtevah za posamezen sklop zZivil

Predvidena koli¢ina, zahtevana kvaliteta in gramatura oz. volumen (dobavljiva enota) Zivil, ki jih bo
naroCnik naro€al v okviru sklopa je razvidna iz obrazca ponudbenega predraduna oz. excelove
preglednice ponudbenega predraduna za posamezni sklop. Koli¢ina prehrambnega blaga, ki so predmet
javnega narocila, predstavlja okvirne letne potrebe naroc¢nika.

Ponudnik mora narocniku ponuditi prehrambne izdelke ustrezne kakovosti. Za zagotovitev kakovosti
mora ponudnik zagotoviti tudi, da so prehrambni izdelki v ustrezni embalazi in na ustrezen nacin
pripeljani narocniku.

Ponudniki bodo morali dostavljati blago v svoji embalazi, ki jo morajo e isti dan oz. najkasneje
naslednjega dne po dobavi prevzeti nazaj in odpeljati s prostora naro¢nika. Pri vsakokratni dobavi bo
naro¢nik priznal le neto tezo blaga.

Ponudnik se zavezuje, da bo na pobudo naro€nika zaradi s strani stanovalcev zavrnjenega blaga
doloenega v ponudbi ponujenega zivila pod enakimi pogoji zagotovil drugo istovrstno Zivilo po enaki
ali nizji ceni na enoto mere, v nasprotnem primeru pa bo naro€nik lahko, brez kakrsne koli odgovornosti
do dobavitelja, istovrstno blago kupoval pri drugem ponudniku.

Pri hitro pokvarljivih zivilih ne sme preteci ve¢ kot polovica roka uporabnosti ob dobavi.
Za zivila, ki imajo rok uporabe daljSi od 6 mesecev, mora biti rok uporabe ob dobavi Se najmanj
2 meseca.

Dostava posameznih skupin Zivil :

Sveze mleko in mleéni izdelki: ob ponedeljkih, sredah in petkih od 06.00 ure do 7.30 ure;

Kruh in slas€ice: vsak dan v tednu od 06.00 ure do 07.30 ure in sicer na dve lokaciji: Dutovlje in
SeZana, po dogovoru tudi v Postojno;

Perutninsko meso in izdelki: do tri krat tedensko — po dogovoru

Sveze meso in izdelki: vsak dan od ponedeljka do petka (sobote)

Ribe zamrznjene: enkrat tedensko od ponedeljka do petka — po dogovoru;

Sveze testenine: dvakrat tedensko od ponedeljka do petka — po dogovoru;

Zelenjava,sadje in jajca: ob ponedeljkih, sredah in petkih od 07.00 ure do 08.00 ure;

Zamrznjena zelenjava: dva krat tedensko od ponedeljka do petka — po dogovoru.

Sladoled: po dogovoru

Zamrznjeni izdelki iz testa : enkrat tedensko od ponedeljka do petka — po dogovoru

Splosno prehrambeno blago, mlevski izdelki, konzervirana sadje in zelenjava : dvakrat tedensko
od ponedeljka do petka — po dogovoru

B. POSEBNE ZAHTEVE PO NEKATERIH SKOPIH ZIVIL:

1. SKLOP: MLEKO IN MLECNI IZDELKI

Prehrambni izdelki iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim
predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to podroc&je, posebej pa Se:

- Pravilniku o kazeinih in kazeinatih,

- Pravilniku o metodah in postopkih ugotavljanja skladnosti kazeinov in kazeinatov,

- Pravilniku o vzor&enju in analiznih metodah za surovo in toplotno obdelano mleko,

- Pravilniku o vzor&enju surovega mileka za dolo€anje koli¢ine mle¢ne vode,

- Pravilniku o minimalni kakovosti surovega masla I. vrste.

1. KAKOVOST
Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti mleka in
mlecnih izdelkov, pravilnikom o zdravstveni neoporecnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu.



Poleg tega mora dobavitelj priloziti tudi potrdilo o redni kontroli higiene v proizvodnji oz. v predelavi in
sicer od Republiske veterinarske inSpekcije, RepubliSke inSpekcije za kakovost izdelkov ali Instituta za
varovanje zdravja oz. Zavoda za zdravstveno varstvo.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naroCnika tudi pokazati. Zazeleno je, da je HACCP postopek
certificiran.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naro€niku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

Ponudnik mora ponuditi in dobavljati Zivila, ki ne vsebujejo umetnih barv in arom, umetnih sladil in
kemijskih konzervansov ter s ¢&im manj$o koli¢ino aditivov.

Dobavitelj mora zagotoviti, da ima celotna dnevna poSiljika mleka ali mle¢nih izdelkov isti rok trajanja,
ki mora biti obvezno oznaCen na embalazi. Blago mora imeti pri dobavi $e najmanj polovico roka trajanja
(razen, Ce je dogovor z naro¢nikom drugacden). Blago mora na deklaraciji imeti poleg vseh ostalih z
zakonom dolocenih podatkov oznagene tudi priporo€ene pogoje shranjevanja.

Pri oznaki artiklov z IK se zahteva deklaracija izbrane kakovosti.

2. KALO

Dobavitelj doloCi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poskodbah na embalazi oz.
pokvarjenem oz. higiensko opore¢nem ZzZivilu.

Dobavitelj mora upostevati in realizirati vse reklamacije s strani Prehrambene sluzbe naro¢nika (mleko
in mleCni izdelki z vidnimi napakami na embalazi, neznadilnega vonja, okusa in barve, prete€eni rok
trajanja, prisotnost primesi, plesni ali drugacne okuzbe, ...).

Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati — odvisno od zahteve
narocnika.

3. NACIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAZA

Zahtevana embalazna enota mleka (box 10/1, TR 1/1) mora biti tak$na, da se mleko med transportom
ne razliva, da se onemogoc¢i moznost sekundarne kontaminacije in da je manipulacija v kuhinji
enostavna.

Mleko v box 10/1 mora biti kratkotrajno pasterizirano, sveZe kravje mleko.

Mleko v embalazni enoti TR 1/1 mora biti kratkotrajno sterilizirano, homogenizirano sveze kravje mleko.
Mleéni izdelki morajo vsebovati tak % mleéne mas€obe in biti pakirani v tako embalazno enoto, kot je
navedeno v razpisu.

Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe, % mle¢ne mascobe ter ime artikla morajo biti navedeni
tudi na posamicni embalazi.

Zunanja (transportna) embalaza mora biti ustrezna, Cista in nepoSkodovana.

Embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza.

4. TRANSPORT

Transport mleka in mle¢nih izdelkov od dobavitelja do naro€nika se mora vrsiti v hlajenih, v za ta namen
prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi
prevoza, ki ga morajo na zahtevo naroénika (prevzemovalca) tudi pokazati.

5. DOSTAVA

Dostava je trikrat na teden med 6.00 do najkasneje 7.30 ure zjutraj in sicer v prehrambno skladisce,
franko— razlozeno.

Vsako poSiliko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje
dobavitelja, vrsta, koli¢ina izdelka ter cena.

Med dobaviteljem in ekonomom naro€nika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na
dobavnici.

2. SKLOP: KRUH, PEKOVSKO PECIVO, SLASCICE

KRUH :

Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim
predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to podrocje, Se posebej pa:

- Pravilniku o kakovosti izdelkov iz Zit,

- Pravilniku o kakovosti finih pekovskih izdelkov,



- Pravilniku o kakovosti pekovskih izdelkov.

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporec¢nosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu.

Dobavitelj mora naro€niku zagotoviti dnevno svezino kruha in pekovskega peciva.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo narocCnika tudi pokazati. Zazeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naro¢niku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

2. KALO

Dobavitelj je dolzan dologiti kontaktno osebo, katero se obvesti 0 morebitnih poSkodbah na embalazi ali
pokvarjenem oz. higiensko opore¢nem zivilu (glede senzoricnih ocen, morebitnih odstopanj od
predvidene teze, svezine, prisotnosti tujkov,...).

Dobavitelj mora upoStevati in realizirati vse reklamacije s strani Prehrambne sluzbe naroc¢nika.
Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali izstaviti dobropis — odvisno od
dogovora.

3. NACIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAZA

Kruh

Osnovne vrste kruha dostavi dobavitelj v rinfuzi in sicer v plasti€nih koSarah ali v drugem ustreznem
zabojniku.

Specialne vrste kruha morajo biti dostavljene v izvirnem pakiranju.

Kruh brez soli mora biti povsem brez dodane soli in pakiran po 1 rezino.

Na pakiranjih mora biti obvezno deklaracija o sestavi izdelka in o prehrambnih vrednostih izdelka, o
datumu pakiranja z rokom uporabe.

Potreben podatek so tudi pogoji shranjevanja dolo¢enega artikla.

Pekovsko pecivo in keksi

Dostavljajo se v kartonski embalazi ali embalazi iz drugega ustreznega materiala, pakirane v embalazo
po 1kg. Glede na potrebe narocnika je pri dolo€enih vrstah peciva (blazinice, rogljicki, ...) posamezne
enote potrebno pakirati posamic¢no, v prozorno folijo.

Deklaracija (z vsemi zakonsko doloCenimi podatki - sestava izdelka, prehrambne vrednosti, pogoji
shranjevanja, ...) je lahko na zunanji embalaZzi.

Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamicni
embalazi.

4. TRANSPORT

Transport kruha in pekovskega peciva mora biti takSen, da so v celoti izpolnjeni pogoji za ohranitev
njihove kvalitete in higienske ter mikrobioloSke neoporecnosti.

Dobavitelj je dolzan dostaviti slaSCiCarske izdelke v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami, da se
ne prekine hladna veriga. Obvezna je predaja kruha in peciva med voznikom in skladiS¢nim delavcem

kuhinje (dva podpisa na dobavnici).

5. DOSTAVA

Kruh in dnevna narodila pekovskega peciva:

Narogene koli¢ine se morajo dostaviti vsak dan med 6.00 in 7.30 uro zjutraj oziroma po dogovoru in
sicer franko-razloZeno (tudi ob sobotah in nedeljah).

Keksi in ostalo pecivo:

Dobavitelj dostavi naroceno blago v roku 24 ur od prejetega narocila, razen €e naroCnik zahteva drugace
in sicer v prehrambno skladis¢e, franko— razlozeno.

Casovna dostava je pogojena enako kot pri kruhu.



Vsako poSiliko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje
dobavitelja, vrsta, koli¢ina izdelka ter cena.

Med dobaviteljem in ekonomom naroCnika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na
dobavnici.

SLASCICE :

Izdelki iz te skupine morajo poleg zakonskih predpisov iz zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim
predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to podrocje.

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporecnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu.

Dobavitelj mora naroCniku zagotoviti dnevno svezino slascic.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naroCnika tudi pokazati. Zazeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naro¢niku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

2. KALO

Dobavitelj je dolzan dologiti kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalazi ali
pokvarjenem oz. higiensko oporeCnem Zzivilu (glede senzoriCnih ocen, morebitnih odstopanj od
predvidene teze, svezine, prisotnosti tujkov,...).

Dobavitelj mora upostevati in realizirati vse reklamacije s strani Prehrambne sluzbe naro¢nika.
Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali izstaviti dobropis — odvisno od
dogovora.

3. NACIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAZA

Dostavlja se v primerni embalaZi z deklaracijami na kateri morajo biti navedeni vsi zakonsko doloceni
podatki — sestava izdelka, hranilne vrednosti, pogoji shranjevanja in podobno.

Deklaracija je lahko na zunanji embalazi.

Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamicni
embalazi.

4. TRANSPORT

Transport svezih slas€ic mora biti takSen, da so v celoti izpolnjeni pogoji za ohranitev njihove kvalitete
in higienske ter mikrobioloSke neoporecnosti.

Dobavitelj je dolzan sveZe slaS€ice dostavljati v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami, da se ne
prekine hladna veriga.

Obvezna je predaja slad€ic med voznikom in skladi§énim delavcem kuhinje (dva podpisa na dobavnici).

5. DOSTAVA
NaroCene koli¢ine se morajo dostaviti vsak dan med 6.00 in 7.30 zjutraj oziroma po dogovoru.

3. SKLOP : ZAMRZNJENA ZELENJAVA

1. KAKOVOST

Zmrznjena zelenjava mora ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (evropskim in

slovenskim) o kakovosti in zdravstveni neoporecnosti in morata izpolnjevati vse zahteve za Il
kakovostni razred vrtnin.

Zmrznjena zelenjava morata biti pakirana v ustrezno embalazo, ki je higiensko brezhibna in nepropustna
za vodno paro.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naroc¢nika tudi pokazati. ZaZeleno je da je HACCP postopek
certificiran.



2. KALO

Dobavitelj je dolzan dolo€iti kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalazi ali
pokvarjenem oz. higiensko opore¢nem Zivilu. Dobavitelj mora upoS$tevati in realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambene sluzbe naroCnika.

Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenijati ali stornirati — odvisno od dogovora.

3. TRANSPORTNA EMBALAZA
Zmrznjeni izdelki se morajo dostaviti v embalazi, ki ustreza tehnoloSkim zahtevam za hitro zmrznjena
Zivila.

Na transportni embalazi mora biti deklaracija, kjer je jasno napisan datum uporabe o0z. datum
pakiranja z rokom uporabe ter vsi zakonsko zahtevani podatki.

Podatek o izdelku in roku uporabe mora biti naveden tudi na notranji embalazi!

Transport zamrznjene zelenjave od dobavitelja do kupca se mora vrsiti v hlajenih, v za ta namen
prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi
prevoza, ki ga morajo na zahtevo narocnika (prevzemovalca) tudi pokazati).

Embalaza mora biti ustrezna, Cista in nepoSkodovana.

Embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza

4. DOSTAVA

Zamrznjena zelenjava se naroCa po potrebi. Dostavljena mora biti dvakrat tedensko od ponedeljka do
petka v prehrambeno skladi$¢e — franko razlozeno.

Vsako poSiliko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje
dobavitelja oz. pridelovalca, teza (bruto in neto), poreklo ter cena.

Med dobaviteljem in ekonomom naro€nika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na
dobavnici.

4. SKLOP: RIBE ZAMRZNJENE

6. KAKOVOST

Ustrezati morajo vsem z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti,
mikrobioloSki neopore€nosti, koli€ini pesticidov in drugih strupenih snovi, hormonov, antibiotikov in
mikotoksinov ter pravilniku o veterinarski in sanitarni kontroli. Poleg tega morajo ribe in ribji izdelki
ustrezati vsem z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti osnovnih in
dodanih sestavin, njihove kemi¢ne sestave, organolepti¢nih lastnosti ter tehnoloSke obdelave.

Ribe morajo ustrezati |. kakovostnem razredu.

Naro¢nik si pridrzuje pravico od dobavitelja zahtevati potrdila o odkupu rib oz. lastni vzreji in potrdilo
veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju posiljke. Dobavitelj mora vsaj 3x letno dostaviti naro¢niku
porocila oz. izvide o rezultatih mikrobioloSkih in kemicnih analiz.

Proizvajalec mora naroCniku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov
(proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

V primeru, da bo obstajal sum na mikrobioloSko opore&nost, kemijsko ali organolepti¢no neustreznost
izdelka, bo proizvajalec dolZzan dostaviti rezultate mikrobioloSkih oz. kemijskih analiz. UpoStevali se bodo
rezultati pooblas€enih laboratorijev za kemijsko in mikrobiolo$ko analizo Zivil.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika tudi pokazati. Zazeleno je, da je HACCP sistem
certificiran.

2. KALO

Dobavitelj dolo¢i kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalaZi oz.
pokvarjenem oz. higiensko opore¢nem Zivilu. Dobavitelj mora upoS&tevati in realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambne sluzbe naro¢nika.



Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati — odvisno od zahteve
naroc¢nika.

Ribe — file zamrznjen do 3%
V primeru, da je kalo visji od dovoljenega, nosi razliko stroSkov dobavitel;.

3. ZAHTEVANA GRAMATURA

Osli¢ file, zamrznjen: 1509 (velikost do 20 cm)
Skarpena file, zamrznjen: 150g

ostriz file, zamrznjen : 150 g

Postrv file, zamrznjen : 150 g

Losos file, zamrznjen :150 g

Morski list file, zamrznjen: 150 g

Orada file, zamrznjen: 150 g

Dimljen Losos file, zamrznjen: 150 g

Brancin file, zamrznjen: 150 g

Oznaka file pomeni, da je izdelek popolnoma brez kosti.

Morski sadezi : pakirani zamrznjeni po 1000 g

Lignji zamrznjeni : pakirani v blokih po 7 kg do 10 kg s tem, da je velikost posameznega lignja od 10 do
13 cm brez lovk.

Lignji obrocki : o€is€eni, razrezani, obrocCki in kraki, panirani v moki, IQF pakirani zamrznjeni po 1000 g.

4. TRANSPORTNA EMBALAZA

Ribe morajo biti pri nakladanju, transportu in razkladanju zas¢itene s PVC folijo. Zunanja (transportna)

embalaza mora biti ustrezna, Cista in nepoSkodovana. Konzerve naj bodo pakirane v kartonskih Skatlah.

Zamrznjeni izdelki morajo biti pakirani v kartonski embalazi, znotraj oblozeni s €istim materialom, ki ne

prepusc€a vode. TeZa kartonske embalaZe naj se giblje od 10 do 15 kg.

Posamezni bloki in kosi zmrznjenega izdelka naj bodo za&€iteni z nepropustnim materialom za lazje

loCevanje.

Na embalaZni etiketi mora biti oznadeno(vsi zakonsko dolo&eni podatki) in sicer:

- Ime izdelka.

- Kakovostni razred.

- Poreklo oz. izvor.

- Firma, ime ter sedez proizvajalca.

- Bruto in neto teza izdelka (posebej za posamezno konzervo).

- Viden datum pakiranja in rok trajanja (na originalni embalazi).

- Priporo€eni pogoji Obvezna je oznacCba veterinarske oznake zdravstvene?shranjevanja ustreznosti
in Sarze.

- Zazmrznjene izdelke pa Se:

- Datum proizvodnje oz. ulova oz. pakiranja

- Kategorijo izdelka

- Cisto koli¢ino oz. maso izdelka

Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamicni
(notranji) embalazi.

Embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza.

5. TRANSPORT

Transport od dobavitelja do kupca se mora vrsiti v hlajenih, v za ta namen prirejenih tovornjakih, tako,
da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi prevoza, ki ga morajo na
zahtevo naro&nika (prevzemovalca) tudi pokazati).

6. DOSTAVA
Narocene ribe morajo biti dostavljene najkasneje v dveh dneh od naro€ila oz. po dogovoru v prehrambno
skladi§¢e — franko razlozeno. Vsako posiljko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti



jasno napisano podjetje dobavitelja, koli¢ina in vrsta izdelka ter cena. Obvezna je tudi oznacba
veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in Sarze ter temperatura prevoza.

Med dobaviteljem in ekonomom naroCnika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na
dobavnici.

5. SKLOP: SLADOLED

1.KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) standardom kakovosti in
zdravstveni neoporec€nosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naroc¢nika tudi pokazati. Zazeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naroCniku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

Dobavitelj dolo¢i kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalazi oz.
pokvarjenem oz. higiensko opore¢nem zivilu. Dobavitelj mora upoStevati in realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambne sluzbe naro¢nika. Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenijati ali
stornirati — odvisno od dogovora.

Na pakiranju (zunanjem in notranjem) mora biti obvezno deklaracija (z vsemi zakonsko dolo¢enimi
podatki - 0 sestavi izdelka in 0 prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe,...).

2.DOSTAVA
Dobavitelj dostavi predhodni dan naroeno blago v roku 24 ur od prejetega narocila, razen ¢e naroCnik
zahteva drugace in sicer v prehrambeno skladisce, franko — razlozeno. Vsako poSiljiko mora spremljati
dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano ime podjetja dobavitelja, vrsta, koli€ina izdelka
ter cena. Med dobaviteljem in ekonomom naroc¢nika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma
na dobavnici.

6. SKLOP : ZELENJAVA, SADJE, JAJCA

ZELENJAVA :

Dobavljena zelenjava mora ustrezati, poleg Ze navedenih zakonskih zahtev, tudi naslednjim
pravilnikom:

- vsem pravilnikom, ki urejajo podrocje ekoloSke pridelave hrane

- Pravilniku o integrirani pridelavi poljS¢in,

- Pravilniku o integrirani pridelavi zelenjave

ZazZeleno je, da je zelenjava sezonska in da je ¢im ve€ zelenjave slovenskega izvora.

1. KAKOVOST

Zelenjava mora ustrezati vsem veljavnim pravilom o kakovosti in zdravstveni neopore¢nosti in mora
izpolnjevati vse zahteve za Il. kakovostni razred sadja in vrtnin. Izdelki morajo biti svezi, ne smejo biti
umazani ali vlazni, mehani¢no poskodovani ali nagniti, oveli in izsuSeni, s primesmi zemlje oz. sredstev,
ki so Skodljiva zdraviju.

Kislo zelje in repa morata ustrezati pravilnikom o kakovosti kot bioloSko konzervirana zelenjava. Pri
proizvodnji le teh se sme uporabljati le kuhinjsko sol. Dobavitelj je dolZzan pri uporabi gnojil, sredstev za
zatiranje Skodljivcev in Skropiv upostevati karenco. V primeru, da bo obstajal sum na kemijsko
neustreznost zelenjave, bo naro&nik vzorec poslal na analizo v pooblad€eni laboratorij, stroSke analize
pa bo nosil dobavitelj oz. proizvajalec.

2. KALO

Naroc¢nik pokriva minimalni odstotek kala, ki nastane pri lupljenju, odstranitvi suhih zunanijih listov,
odstranitvi koreninskega dela ter minimalni odstotek kala, ki nastane zaradi posSkodb in in drugih
dejavnikov. Ta odstotek kala je dolo¢en s pravilnikom o kakovosti sadnih, zelenjavnih in gobjih izdelkov
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ter pektinskih preparatov. Kalo, ki nastane zaradi Skodljivcev, bolezni ali drugih dejavnikov prevzame
dobavitel].

3. TRANSPORTNA EMBALAZA

Listnata zelenjava:

SOLATA (glavnata, radi¢,..) — glavice se lahko transportirajo v leseni ali plasti¢ni embalazi (letvice ali
plasti¢ni platoji) zlozene druga poleg druge v eni vrsti, glavice morajo biti obrnjene navzdol. Teza

posamezne enote ne sme presegati 10 kg.

BLITVA IN SPINACA - listi se transportirajo v letvaricah ali plasti¢nih platojih, zloZeni morajo biti tako,
da se ne poskodujejo.

OHROVT IN ZELJE — glavice se lahko pakirajo v letvaricah ali v mrezastih plasti¢nih vre€ah, tako, da
so obrnjene navzdol proti dnu embalaze in da je v vsaki embalafni enoti ista velikost glavic in ista sorta.

Gomoljasta zelenjava

KROMPIR — gomolji se pakirajo v mrezastih plastiCnih vre€ah, s tem, da je v vsaki embalazni enoti
krompir iste sorte in enako kalibriran. Teza embalazne enote je lahko najve¢ 10 kg.

Plodovi in cvetovi

KUMARE - lahko se pakirajo v letvaricah ali v kartonskih ali plasti¢nih platojih. V vsaki embalazni enoti
morajo biti plodovi enake velikosti in iste sorte.

PARADIZNIK — kalibriran paradiznik se pakira v plitve letvarice oz. kartonske platoje. VV vsaki embalazni
enoti mora biti paradiznik iste sorte, porekla, kakovosti in kalibra.

CVETACA (razmerje med cvetom in zelenimi listi mora biti 75:25)— pakira se v plitvih letvaricah in
kartonskih ali plasti¢nih platojih. V vsaki embalazni enoti mora biti cvetaca iste sorte, porekla, kakovosti
in velikosti.

Korenasta zelenjava

KORENJE — pakira se v letvarice ali plasti¢ne vre€e. V vsaki embalazni enoti mora biti korenje istega
porekla, sorte in kakovosti.

PETERSILJ — zeleni listi se pakirajo v plasti¢ne platoje, korenine pa v letvarice oz. plastiéne mrezaste
vre€e. V vsaki embalaZni enoti mora biti petersilj istega porekla, sorte in kakovosti.

Steblasta zelenjava

POR - pakira se v letvarice ali plasti¢ne platoje. V vsaki embalazni enoti mora biti por istega porekla,
sorte in kakovosti.

Cebulice

CEBULA — pakira se v letvarice oz. mrezaste vre¢e. V vsaki embalazni enoti mora biti &ebula istega
porekla, sorte, kakovosti in kalibra.

CESEN - pakira se v letvarice ali mrezaste vrede. V vsaki embalazni enoti mora biti esen istega
porekla, sorte in kakovosti.

Kisla repain zelje
KISLO ZELJE IN REPA - pakirata se v plasti¢na vedra s pokrovom.

FiZol v zrnu
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FIZOL — pakira se lahko v vregah iz jute ali drugih vlaken. V vsaki embalaZni enoti mora biti fizol istega
porekla, sorte in kakovosti.

Vse embalazne enote morajo biti oznadene z deklaracijo, ki mora vsebovati:
- Ime in naslov dobavitelja oz. pridelovalca

- Kakovost in sorto

- Kaliber (kjer je to potrebno)

- Datum pakiranja

Embalaza mora biti ustrezna, Cista in nepoSkodovana.
Embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza.

4. DOSTAVA

NaroCena zelenjava mora biti dostavljena trikrat tedensko od 7.00 do najkasneje 8.00 v skladis¢e —
franko razlozeno. Vsako posiliko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno
napisano podjetje dobavitelja oz. pridelovalca, teza (bruto in neto) in vrsta zelenjave, poreklo ter cena.
Med dobaviteljem in ekonomom narocnika je obvezna primopredaja blaga.

SADJE :

1. KAKOVOST

Sadje mora ustrezati vsem veljavnim pravilom o kakovosti in zdravstveni neopore€nosti in mora
izpolnjevati vse zahteve za Il. kakovostni razred sadja in vrtnin. Izdelki morajo biti svezi, fizioloSko
zreli, ne smejo biti umazani ali blafni, mehaniéno poskodovani ali nagniti in morajo ustrezati porcijskemu
normativu.

Dodatne zahteve za doloCene artikle:

JABOLKA: teZa posameznega ploda je lahko od 150g do 200g, premer 55 do 60 mm, sadeZi morajo
biti oznaceni po velikosti, barvi in obliki

HRUSKE: teza posameznega ploda je lahko od 150 do 200g, premer 55 do 60 mm, sadeZi morajo biti
izenaceni po velikosti barvi in obliki

BRESKVE: teza posameznega plodu je lahko od 160 do 200g, premer 45 do 50 mm

BANANE: teza neolupljene banane je lahko od 190 do 210g, v eni embalazni enoti morajo biti banane
istega porekla,,sorte in kvalitete

POMARANCE: teZa sadeZa je lahko od 150 do 200g, premer min. 53 mm, vsebovati morajo min. 30%
soka glede na skupno teZo plodu

LIMONE: premer sadezZa je min. 45 mm, vsebovati morajo min. 25% soka glede na skupno teZo plodu
Dobavitelj je dolZzan pri uporabi gnojil, sredstev za zatiranje Skodljivcev in Skropiv upostevati karenco. V
primeru, da bo obstajal sum na kemijsko neustreznost sadja, bomo vzorec poslali na analizo v
pooblas€eni laboratorij, stroSke analize pa bo nosil dobavitelj oz. proizvajalec.

2. KALO

Naro¢nik pokriva minimalni odstotek kala, ki nastane zaradi poskodb in drugih dejavnikov. Ta odstotek
kala je dolo€en s pravilnikom o kakovosti sadnih, zelenjavnih in gobjih izdelkov ter pektinskih preparatov.
Kalo, ki nastane zaradi Skodljivcev, bolezni ali drugih dejavnikov prevzame dobavitel].

3. TRANSPORTNA EMBALAZA

Sadje mora biti dostavljeno v lesenih zabojih, kartonskih platojih ali v plasti€¢nih zabojih z vloZki ali brez
njih, ali v kabinetnih zabojih, ki so znotraj obloZeni s Cistim, belim papirjem ali drugim ustreznim
materialom.
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Embalaza mora biti nova in dovolj trpezna, da zavaruje proizvod med transportom in manipulacijo.
Maksimalna teza ene enote ne sme presegati 15 kg bruto. Embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi
poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza. Na vsaki embalazi mora biti deklaracija, ki vsebuje :

- Ime in sedez pridelovalca oz. dobavitelja ali uvoznika

- Kakovostni razred

- Vrsto (lahko tudi sorto) (e je potrebno)

- Kaliber (Ce je potrebno)

- Drzavo, iz katere je sadje uvozeno (Ce je potrebno)

- Datum pakiranja

- Koli¢ino

4. DOSTAVA

Naro€eno sadje mora biti dostavljeno trikrat tedensko med 7.00 do najkasneje 8.00 ure zjutraj oz. po
dogovoru, v prehrambeno skladis¢e — franko razlozeno.

Vsako poSiliko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje
dobavitelja oz. pridelovalca, teza (bruto in neto) in vrsta sadja, poreklo ter cena.

Med dobaviteljem in ekonomom narocnika je obvezna primopredaja blaga.

JAJCA :

1. KAKOVOST

Jajca morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporecnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. Proizvajalec mora imeti tudi izdelan
postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo
narocnika tudi pokazati. Zazeleno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani RepubliSkega
zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP sistem certificiran.

Sveza jajca morajo biti higiensko neoporecna in na povrsini Cista in suha. Ne smejo vsebovati zdravju
Skodljivih snovi. Lupina in povrhnjica ne smeta biti poSkodovani oziroma natrti. Jajca ne smejo imeti tujih
vonjev. Biti morajo I. kvalitete.

Jajca se morajo skladid€iti in prevazati po mozZnosti pri stalni temperaturi ter se na sploSno ne smejo
hladiti pred prodajo konénemu potrosniku. Ce se ohlajena jajca pustijo na sobni temperaturi, se lahko
pojavi kondenzacija, ki pospesuje rast bakterij na lupini in mozen vdor bakterij v jajce. Med transportom
temperatura ne sme narasti nad 15 °C pozimi in nad 20 “C poleti.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naroCniku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti). Po velikosti morajo jajca soditi v srednja (M = 53
do 63 g) ali velika (L = 63 do 73 g). Kakovostna kategorija A.

7. SKLOP: MESO SVEZE IN IZDELKI

Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim
predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to podrocje, posebej pa Se:

- Pravilniku o kakovosti mesa klavne zivine in divjadi,

- Pravilniku o razvrd€anju in oznagevanju govejih trupov

- Pravilniku o kakovosti mesnih izdelkov

- Pravilniku o oznagevanju govejega mesa

- Pravilniku o ozna€evanju perutninskih mesnih izdelkov

- Pravilniku o oznagevanju in kategorizaciji svinjskega mesa

- Pravilniku o metodah za ugotavljanje deleza mesa

- Pravilniku o registraciji posebnega nacina reje

1. KAKOVOST

Meso in mesni izdelki morajo ustrezati vsem, z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in
evropskim) o kakovosti, mikrobioloSki neoporec¢nosti, koli¢ini pesticidov in drugih strupenih snovi,
hormonov, antibiotikov, prionov in mikotoksinov, o kakovosti osnovnih in dodanih sestavin, njihove
kemiCne sestave, organoleptiCnih lastnosti ter tehnoloSke obdelave ter pravilniku o veterinarski in
sanitarni kontroli tako Zivali pred zakolom, kot tudi proizvodov Zivalskega izvora.
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Meso in mesni izdelki morajo ustrezati zahtevam I. kategorije mesa in mesnih izdelkov.
Meso, ki se uporablja za prehrano bolnikov mora biti brez vidne mas€obe. Kriteriji preiskave:

Vohalna preiskava — mo¢ne neprijetne oz. neznacilne vonjave
Temperatura mesa pri sprejemu

Narocnik si pridrzuje pravico od dobavitelja zahtevati potrdila 0 odkupu zivine oz. lastni vzreji in potrdilo
veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju poSiljke.

Zamrznjeno, globoko zamrznjeno ali odmrznjeno meso bo naro&nik zavrnil.

Okus mesnih izdelkov mora biti prirejen bolniSni¢éni prehrani (manj mastni, slani in zac€injeni). Meso mora

biti o¢iS€eno vezivnega tkiva in odveéne mascobe.

Dobavitelj mesnih izdelkov mora vsaj 3x letno dostaviti naro¢niku poroc€ila oz. izvide o rezultatih
mikrobiolo$kih in kemi¢nih analiz.

V primeru, da bo obstajal sum na mikrobioloSko oporecnost, kemijsko ali organolepti¢no neustreznost
izdelka, bo proizvajalec dolZzan dostaviti rezultate mikrobioloskih oz. kemijskih analiz. UpoStevali se bodo
rezultati pooblascenih laboratorijev za kemijsko in mikrobiolosko analizo zZivil.

Proizvajalec mora naroCniku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov
(proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika tudi pokazati. Zazeleno je, da je HACCP sistem
certificiran.

2. KALO

Dobavitelj doloCi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalaZi oz.
pokvarjenem oz. higiensko opore€nem Zivilu. Dobavitelj mora upoStevati in realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambne sluzbe naro¢nika.

Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati — odvisno od zahteve
naroc¢nika.

Junetina — stegno: do 3%
Junetina — ple€e: do 4 %
Svinjina — stegno:do 4 %
Svinjina — ple€e: do 1%
Svinjina — kare: do 2%
Teletina — plece : do 3%

V primeru, da je kalo visji od dovoljenega, nosi razliko stroSkov dobavitelj.
3. PREDHODNA OBDELAVA DOBAVITELJA

SVEZE MESO

Deli mesa klavne zivine morajo biti obdelani v obliki glavnih kosov mesa, obrezanih vidne mascobe.
Dobavitelj mora dobavljati konfekcionirane kose mesa naslednjih gramatur : (x10%):

Junetina — stegno: 150 g

Svinjina — stegno: 150 g

Svinjina — kare: 150g

Mleto meso: na max. 4 mm

Za kocke : teletina, junetina, in svinjina mora biti razrezano na kocke 1,5 x 1,5x 1,5 cm

MESNI IZDELKI
Sveze in poltrajne salame morajo biti pakirane v ¢revu in standardne velikosti.
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Mesni izdelki morajo biti naslednje gramature:
Pastete — individualno pakiranje: 30g
Hrenovke: 120g (polovica 60g)

Kranjske klobase: 1209

Pecenice: 100g

Dobavitelj mora zagotoviti, da odstopanja v tezi posameznega kosa niso vecja od +/- 3%, za enak
procent pri teZi ne sme odstopati celotna dobavljena koli¢ina mesa oz. mesnih izdelkov.

4. TRANSPORT

Transport mesa in mesnih izdelkov od dobavitelja do kupca se mora vrsiti v hlajenih, v za ta namen
prirejenih tovornjakih, tako, da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi
prevoza, ki ga morajo na zahtevo naro€nika (prevzemovalca) tudi pokazati.

Meso mora biti pri nakladanju, transportu in razkladanju zasc&iteno s PVC folijo. Zunanja (transportna)
embalaza mora biti ustrezna, €ista in neposkodovana.

Trajne in poltrajne klobase, konzerve in suhomesnati izdelki naj bodo pakirani v kartonskih Skatlah, ki
morajo biti znotraj obloZene s &istim, belim, neuporabljenim papirjem ali folijo iz plasti¢nih mas.

Obarjene klobase, pecenice ter klobase za kuhanje morajo biti pakirane v plasti¢no ali kartonsko
embalazo, katera je znotraj prevlecena s plasticno maso. Zunanja (transportna) embalaza mora biti
ustrezna, Cista in nepoSkodovana.

Na embalazni etiketi mora biti oznaceno (vsi zakonsko dolo€eni podatki) in:

- Ime izdelka

- Kategorija

- Poreklo oz. izvor mesa

- Firma, ime tersedez proizvajalca

- Bruto in neto teza izdelka (posebej za posamezno konzervo)

- Viden datum pakiranja in rok trajanja (na originalni embalaZzi)

- Priporo€enipogoji shranjevanja

- Obvezna je oznacba veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in 8arz

- Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamicni
(notranji) embalazi.

Vracljiva embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza.

5. DOSTAVA

Naro€eno meso in mesni izdelki morajo biti dostavljeni Sest dni v tednu, od 7.00 do najkasneje 7.30 ure
zjutraj, oz. po dogovoru v prehrambno skladis¢e — franko razloZeno. Vsako poSiljko mora spremljati
dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje dobavitelja, koli€ina in vrsta izdelka
ter cena, obvezna je tudi oznacba veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in SarZe ter temperatura
prevoza.

Med dobaviteljem in ekonomom narocnika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na
dobavnici.

8. SKLOP: SPLOSNO PREHRAMBENO BLAGO, MLEVSKI IZDELKI, KONZERVIRANA SADJE IN
ZELENJAVA

SPLOSNO PREHRAMBENO BLAGO :

A : OLJE, MARGARINA, MAJONEZA

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporec¢nosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. in mora izpolnjevati vse zahteve za I.
kakovostni razred.
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Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika tudi pokazati. ZaZeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
sistem certificiran.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naro€niku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

Posebne zahteve:

OLJE SONCNICNO — mora biti rafinirano, jedilno, son&niéno olje, ki je pakirano v primerni embalaZi
OLJE OLIVNO - je nerafinirano olivno olje, pakirano v litrski, primerni embalazi

OLJE BUCNO — mora vsebovati vsaj 50% Sistega buénega olja

MARGARINA — mora biti pakirana po 2509 ali po 15g do 20g (porcijska) v primerni embalazi
MAJONEZA — mora biti pakirana v steklenem kozarcu s twist — off pokrovom, oz. v ustrezni plasti¢ni
kantici, delez olja mora biti 80%

GORCICA — mora biti pakirana v steklenem? kozarcu s twist — off pokrovom ali v ustrezni plastiéni
embalazi z dozatorjem (ki se ga da po uporabi zapreti)

B: KIS

Kis mora poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, Ki
urejajo to podrocje, posebej Se:

- Pravilniku o kakovosti kisa in razred&ene ocetne kisline.

1. KAKOVOST

Kis mora ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporecnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu in mora izpolnjevati vse zahteve za |.
kakovostni razred.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naroénika tudi pokazati. ZaZeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolZzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naro&niku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti). Naro¢nik uporablja kis s 4% ocetne kisline, kjer
mora biti vinski kis narejen iz rdeCega vina, jabol&ni kis pa iz jabolk. Pretezno uporabljamo kis, pakiran
v literskih plasti¢nih steklenicah, manj pa v PVC ro¢kah po 5I.

C : SLADKOR IN SLADKI NAMAZ|

Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev ustrezati vsem materialnim
predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to podrocje, posebej Se:

- Pravilniku o kakovosti sadnih dZzemov, Zelejev, marmelad in sladkane kostanjeve kaSe.

- Pravilniku o sladkorjih

- Pravilniku o metodah za ugotavljanje skladnosti pogojev minimalne kakovosti

sladkorjev, namenjenih za prehrano

- Pravilniku o kakovosti kakavovih in ¢okoladnih izdelkov

- Pravilniku o medu.

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporecnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu in mora izpolnjevati vse zahteve za I.
kakovostni razred.

Ponudnik mora ponuditi in dobavljati Zivila, ki ne vsebujejo umetnih barv in arom, umetnih sladil in
kemijskih konzervansov ter s &im manj3o koli¢ino aditivov. Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek
notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika
tudi pokazati. ZaZeleno je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani RepubliSskega zavoda, ki
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je zadolZen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP postopek certificiran. Proizvajalec oz. dobavitelj mora
naroCniku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna
specifikacija, hranilne vrednosti).

Posebne zahteve:

SLADKOR - naroca se v rinfuzi po 25kg oz. 1kg in sicer v vre€ah iz kaSiranega papirja oz. drugega
primernega materiala.

MARMELADA — naroca se v steklenih kozarcih s twist — off pokrovom ali v plasti¢nih kanticah. Zazelena
je marmelada s ¢im manjSim dodatkom sladkorja in sadnim delezem min 45%.

SLADKOR — MLETI — naj bo pakiran po 0,5kg do 1kg v primerni vodoodporni embalazi.

MARMELADA — PORCIJSKA Za dietno prehrano potrebuje naro¢nik izdelek, ki vsebuje umetno sladilo
namesto sladkorja. Pakiran naj bo po 20g na enoto. Dobavitelj mora biti sposoben dostaviti proizvajalno
specifikacijo izdelka.

MED - izdelek naj bo pakiran po 20 g na enoto (porcijsko pakiranje) v primerno embalazo oz po 1 kg v
stekleno embalazo. Za dietno prehrano pa potrebuje naroCnik izdelek, ki vsebuje sestavine brez
sladkorja.

NAMAZ KREMNI Z MLEKOM IN COKOLADO - izdelek naj bo pakiran v 750 g ali 2500 do
3500g plasti¢ne kantice. Vsebovati mora samo rastlinske mascobe, vsebnost kakava pa mora biti od 5
—5,5%.

D : CAJ, KAVA, KAVOVINE, KAKAVOVI NAPITKI, SOKOVI, SIRUPI, VODA

Prehrambni artikli iz navedene skupine morajo poleg zakonskih pogojev pod to¢ko 1 ustrezati vsem
materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to podrocje, Se posebej pa:

- Pravilniku o kakovosti ¢aja

- Pravilniku o kakovosti kakavovih in okoladnih izdelkov

- Pravilniku o kakovosti kavinih in cikorijinih ekstraktov,

- Pravilniku o kakovosti sadnih sokov in dolo€enih istovrstnih izdelkov

- Pravilniku o naravni mineralni vodi, izvirski vodi in namizni vodi

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporecnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. Ustekleni¢ena voda mora imeti vse
zakonsko zahtevane parametre pod zakonsko dolo€eno mejo (in sicer od januarja leta 2004 naprej).
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naroénika tudi pokazati. ZaZeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolZzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran. Proizvajalec oz. dobavitelj mora naro€niku predloziti dokumentacijo o deklarirani
kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

Posebne zahteve:

CAJl — naj bodo ustrezno pakirani v primerno kartonsko embalaZo, oz. po zahtevi narognika.

KAVA IN KAVNI NADOMESTKI — kava mora biti fino mleta ali v zrnih, pakirana v primerno nepropustno
in nepoSkodovano folijo v inertni atmosferi. Kavni nadomestek se uporablja za pripravo bele kave.
Pakiran naj bo v ustrezno embalaZo.

SOKOVI — naj bodo pakirani v tetra — pack embalaZi z lahkim odpiranjem oz v plastenke po 1,51,0,51
in 3 I. 1zdelki naj vsebujejo vsaj 50% sadnega deleZa, ¢im manj sladkorja (zaZeleno je 0%) in naj ne

vsebujejo konzervansov in drugih aditivov ter umetnih sladil. Dobavitelj mora dostaviti proizvodno
specifikacijo.
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MINERALNE PIJACE, VODA — naro¢nik uporablja gazirane zdravilne in normalne mineralne vode z
vec€jo ali manjSo vsebnostjo magnezija, negazirane mineralne vode ter ustekleniCeno pitno vodo.
Embalaza naj bo steklena oz. PVC, glede na razpisno zahtevo naroCnika in nikoli vecja od 1,5I.

E : ZACIMBE, JUSNI KONCENTRATI, OMAKE, JUSNE ZAKUHE

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom o kakovosti in zdravstveni neopore€nosti, ki jim
morajo ustrezati taki izdelki v prometu.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika tudi pokazati. Zazeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran. Proizvajalec oz. dobavitelj mora naro€niku predloziti dokumentacijo o deklarirani
kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

Posebne zahteve:

Zacimbe

SOL — morabiti jodirana, morska, drobno ali grobo mleta. Pakirana naj bo v primerni vodotesni embalazi.
OSTALE ZACIMBE — morajo biti pakirane v primerno nepredusno vodotesno embalaZo (velikosti glede
na razpisno zahtevo naro¢nika). ZazZeleno je, da se embalaza tesno zapira tudi po prvem odpiranju.

Koncentrati

DODATEK JEDEM - glede na uporabljene surovine, uporablja naro¢nik dodatke jedem z vrtninami, ki
morajo biti v pastoznem ali sipkem stanju in v primerni vodotesni embalazi.

JUSNI KONCENTRAT IN KONCENRTATI ZA OMAKE — naroénik uporablja jusne koncentrate za
razlicne juhe, ki morajo biti v sipkem stanju. Pakirani naj bodo v primerno vodotesno embalazo, ki se
mora tudi po odpiranju tesno zapreti.

F: 1IZDELKI ZA VEGETARIANSKO IN DIETNO PREHRANO

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti in zdravstveni
neoporecnosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu. I1zdelki za vegetarijansko prehrano ne smejo
vsebovati mesa ali kakrSnihkoli mesnih izdelkov, dodatkov ali koncentratov. Proizvajalec oz. dobavitelj
mora naro¢niku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov (proizvodna
specifikacija, hranilne vrednosti).

Za dietno prehrano potrebuje narocnik izdelke, ki vsebujejo ¢im manj mascob in dodatnih aditivov ter
da so primerni za prehrano bolnikov z raznimi obolenji. Ce je izdelek namenjen bolnikom z diabetesom,
izdelek ne sme vsebovati nobenega sladkorja ali njegovih razgradnih produktov, sladkano mora biti z
zakonsko dolo€enimi umetnimi sladili, ki niso Skodljiva zdravju. Dobavitelj mora biti sposoben dostaviti
proizvodno specifikacijo izdelka.

Izdelki morajo biti pakirani v primerni embalaZi.

V primeru, da bo obstajal sum na mikrobioloSko oporec¢nost, kemijsko ali organolepti¢no neustreznost
izdelka, bo proizvajalec dolzan dostaviti rezultate mikrobioloskih oz. kemijskih analiz. UpoStevali se bodo
rezultati pooblas¢enih laboratorijev za kemijsko in mikrobioloSko analizo Zzivil.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika tudi pokazati. Zazeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran.

G : RIBJE KONZERVE

1.KAKOVOST

Ribje konzerve morajo vsebovati samo ribe, ki izpolnjujejo pogoje, doloCene s predpisi. Vsebovati ne
smejo ribjih glav, oc€i, Skrg, plavuti in drobovja. Pakirane morajo biti v hermetiCno zaprti embalaZi,
napolnjene z ustreznim medijem in sterilizirane. Kakovost olja mora ustrezati pravilnikom.

Obvezno mora biti odpiranje na poteq.
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ZA VSE ENOTE:

2.KALO

Dobavitelj doloCi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalazi oz.
pokvarjenem oz. higiensko opore¢nem Zivilu. Dobavitelj mora upostevati in realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambne sluzbe naro¢nika. Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali
stornirati — odvisno od zahteve naro¢nika.

3.TRANSPORTNA EMBALAZA

Zunanja (transportna) embalaza mora biti ustrezna, €ista in neposkodovana. Na pakiranju (zunanjem in
notranjem) mora biti obvezno deklaracija z vsemi zakonsko zahtevanimi podatki (o prehrambnih
vrednostih izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe, ...).

Potreben podatek so tudi priporo€eni pogoji shranjevanja dolo€enega artikla.

Zunanja embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza.

4. DOSTAVA
Dobavitelj dostavi predhodni dan naroeno blago v roku 24 ur od prejetega narocila, razen ¢e naroCnik
zahteva drugace in sicer v prehrambno skladis¢e, franko— razlozeno. Vsako poSiliko mora spremljati
dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano ime podjetje dobavitelja, vrsta, koli¢ina izdelka
ter cena. Med dobaviteljem in ekonomom naro&nika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma
na dobavnici.

TESTENINE IN MLEVSKI IZDELKI :

1. KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim) standardom
kakovosti in zdravstveni neoporecénosti, ki jim morajo ustrezati taki izdelki v prometu.
Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika tudi pokazati. Zazeleno je, da je proizvodnja izdelkov
kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen za tako vrsto kontrol ter da je HACCP
postopek certificiran.

Proizvajalec oz. dobavitelj mora naroCniku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih
izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

2. NACIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAZA
Mlevski izdelki
Dostavljeni morajo biti v 1 kg embalazi, ki mora biti iz papirja ali drugega ustreznega materiala.

Testenine

Dostavljene morajo biti v izvirnem pakiranju ali v rinfuzi po 1 oz 5 kg, ¢e embalaza ustreza
predpisom. Zahtevano je, da so testenine jajéne in iz durum pSeni¢éne moke.

Na transportni embalazi mora biti deklaracija, kjer je jasno napisan datum uporabe o0z. datum
pakiranja z rokom uporabe ter vsi zakonsko zahtevani podatki. Podatek o datumu pakiranja z rokom
uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posami¢ni embalazi.

Dobavitelj dolo¢i kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalaZi oz.
pokvarjenem oz. higiensko opore€nem Zivilu. Dobavitelj mora upoStevati in realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambne sluZzbe naro€nika. Dobavitelj je dolZzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali
stornirati — odvisno od dogovora.

Na pakiranju (zunanjem in notranjem) mora biti obvezno deklaracija (z vsemi zakonsko
dolocéenimi podatki - 0 sestavi izdelka in o prehrambnih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja
z rokom uporabe,...). Potreben podatek so tudi pogoji shranjevanja dolo¢enega izdelka.

KONZERVIRANA SADJE IN ZELENJAVA :

KAKOVOST

Konzervirana zelenjava in sadje morata ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim)
o kakovosti in zdravstveni neopore¢nosti. Morata izpolnjevati vse zahteve za Il. kakovostni razred
sadja in vrtnin.
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VloZzena zelenjava zajema sterilizirano, pasterizirano in marinirano zelenjavo v hermeti¢no zaprti
embalazi.

NACIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAZA

Embalaza mora biti primerna — steklo ali plo€evina, za pripravljene solate pa je embalaza lahko tudi
plasti¢ni sod, narejen iz plastike, ki je ustrezna za pakiranje zivil. Sod se mora hermeti¢no (nepredusno)
zapirati. Na sodu mora biti obvezno deklaracija, ki vsebuje datum uporabe oz. datum pakiranja z rokom
uporabe ter vse zakonsko zahtevane podatke!

Konzervirano sadje mora vsebovati zdravo sadje. Embalaza mora biti primerna — steklo ali
ploCevina. lzdelki morajo imeti okus, ki je znacilen za Slovensko obmodje. Sadezi v hruSkovem in
breskovem kompotu morajo biti brez olupkov in narezani na polovice ali ¢etrtinke plodov.

Pasterizirano sadje mora imeti barvo, vonj in okus, ki so lastni sadju, iz katerega je in ne sme vsebovati
vec kot 10% razkuhanih plodov. Minimalna koli¢ina sadja v kompotih mora biti 55%.

9. SKLOP: IZDELKI IZ TESTA

Izdelki iz testa se morajo dostaviti v embalazi, ki ustreza tehnoloSkim zahtevam za hitro zamrznjena
zivila. Na transportni embalazi mora biti deklaracija, kjer je jasno napisan datum uporabe oz. datum
pakiranja z rokom uporabe ter vsi zakonsko zahtevani podatki.

Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi na posamicni
embalazi. Dobavitelj doloCi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalazi oz.
pokvarjenem oz. higiensko oporeénem Zivilu. Dobavitelj mora upos&tevatiali realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambene sluzbe. Dobavitelj je dolzan odpisane ( reklamirane ) izdelke zamenjati ali stornirati
— odvisno od dogovora.

Na pakiranju (zunanjem in notranjem) mora biti obvezno deklaracija (z vsemi zakonsko
dolocéenimi podatki — 0 sestavi izdelka in o prehrambenih vrednostih izdelka, o datumu pakiranja
z rokom uporabe,...) Potreben podatek so tudi pogoji shranjevanja doloéenega artikla.

Zunanja (transportna) embalaza mora biti ustrezna, Cista in nepoSkodovana.

Zunanja embalaZa je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza.

10. SKLOP: SVEZE TESTENINE

KAKOVOST

Izdelki morajo ustrezati vsem veljavnim pravilnikom (slovenskim in evropskim), standardom kakovosti
in zdravstvene neoporec€nosti, ki ji morajo ustrezati taki izdelki v prometu. Ustrezati morajo tudi
Pravilniku o kakovosti izdelkov iz Zit, ki navaja:

- Videz, okus in konzistenca morajo biti znacilni za posamezno vrsto izdelka,

- lzdelki lahko vsebujejo najvec 30% vode.

Proizvajalec mora imeti izdelan postopek notranje kontrole, proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo narocnika tudi pokazati.

Priporocljivo je, da je proizvodnja izdelkov kontrolirana tudi s strani RepubliSkega zavoda, ki je zadolzen
za tako vrsto kontrole, kjer je HACCP postopek certificiran.

Proizvajalec oziroma dobavitelj mora narocniku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti
posameznih izdelkov (proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

NACIN PAKIRANJA IN TRANSPORTNA EMBALAZA

SveZe testenine morajo biti v izvirnem pakiranju ali v rinfuzi po 1 kg oziroma 5 kg, &¢e embalaZa ustreza
predpisom. Na transportni embalazi mora biti deklaracija, kjer je jasno napisan datum uporabe oziroma
datum pakiranja z rokom uporabe ter vsi zakonsko zahtevani podatki.

Podatek z datumom pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni na posamiéni
embalazi.
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Dobavitelj dolo&i kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalazi oziroma na
pokvarjenem ali higiensko opore¢nem Zivilu.

Dobavitelj mora upoS$tevati in realizirati vse reklamacije s strani prehrambene sluzbe.

Dobavitelj je dolZzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati oziroma stornirati — odvisno od dogovora.
Na pakiranju (zunanjem in notranjem) mora biti obvezno deklaracija z vsemi zakonsko dolo¢enimi
podatki — o sestavi izdelka, hranilni vrednosti izdelka, o datumu pakiranja z rokom uporabe...

Nujen podatek so tudi pogoji shranjevanja dolo¢enega artikla.

DOSTAVA

Dobavitelj dostavi predhodni dan naroeno blago v roku 24 ur od prejetega narocila, razen v kolikor
naroCnik zahteva drugace. Blago dostavi v prehrambeno skladis€e, franko — razlozeno.

Vsako posiliko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti navedeno ime podjetja
dobavitelja, vrsta, koli¢ina izdelka ter cena.

Med dobaviteljem in ekonomom naroCnika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na
dobavnici.

11. SKLOP: PISCANCJE MESO

1.KAKOVOST

Ustrezati mora vsem, z zakonom predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti,
mikrobioloSki neoporec€nosti, koli¢ini pesticidov in strupenih snovi, hormonov, antibiotikov in
mikotoksinov ter Pravilniku o veterinarski in sanitarni kontroli tako zivali pred zakolom, kot tudi
proizvodov zivalskega izvora. Poleg tega morajo perutninski izdelki ustrezati vsem, z zakonom
predpisanim pravilnikom (slovenskim in evropskim) o kakovosti osnovnih in dodanih sestavin, njihove
kemicne sestave, organolepti¢nih lastnosti ter tehnoloSke obdelave.

Perutnina in perutninski izdelki morajo ustrezati zahtevam A razreda. Kosi morajo biti nepoSkodovani,
¢isti, brez tujega vonja, prosti vidnih krvnih madezev, brez zdrobljenih kosti ali anatomskih deformacij,
dobro izoblikovani, mesnati, prekriti s tanko plastjo mascobe.

Naro¢nik si pridrzuje pravico od dobavitelja zahtevati potrdila o odkupu perutnine oz. lastni vzreji in
potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju poSilike. Zamrznjeno, globoko zamrznjeno ali
odmrznjeno perutninsko meso bo naro¢nik zavrnil.

Okus perutninskih izdelkov mora biti prirejen prehrani bolnikov (manj mastni, slani in zacinjeni).
Dobavitelj perutninskih izdelkov mora vsaj 3x letho dostaviti naro€niku porocila oz. izvide o rezultatih
mikrobiolo8kih in kemi€nih analiz.

Proizvajalec mora naro€niku predloziti dokumentacijo o deklarirani kakovosti posameznih izdelkov
(proizvodna specifikacija, hranilne vrednosti).

V primeru, da bo obstajal sum na mikrobioloSko oporec¢nost, kemijsko ali organolepti¢no neustreznost
izdelka, bo proizvajalec dolzan dostaviti rezultate mikrobioloskih oz. kemijskih analiz. UpoStevali se bodo
rezultati pooblas¢enih laboratorijev za kemijsko in mikrobioloSko analizo Zzivil.

Proizvajalec mora imeti tudi izdelan postopek notranje kontrole proizvodnje (HACCP), z vso ustrezno
dokumentacijo, ki jo mora na zahtevo naro¢nika tudi pokazati. ZaZeleno je, da je HACCP sistem
certificiran.

2.KALO

Dobavitelj doloCi kontaktno osebo, katero se obvesti o morebitnih poSkodbah na embalaZi oz.
pokvarjenem oz. higiensko oporeénem Zivilu. Dobavitelj mora upoStevati in realizirati vse reklamacije s
strani Prehrambne sluzbe naroc¢nika.

Dobavitelj je dolzan odpisane (reklamirane) izdelke zamenjati ali stornirati — odvisno od zahteve
narocnika.

V primeru, da je kalo visji od dovoljenega, nosi razliko stroSkov dobavitelj.

3.ZAHTEVANA GRAMATURA
Puran — zrezek: 150 g
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PiS¢anec — prsa: 150 g

PiS¢anec — bedro: 180g

Sveze in poltrajne salame morajo biti pakirane v érevu in standardne velikosti. Perutninski
izdelki morajo biti naslednje gramature:

Pastete — individualno pakiranje: 30g

Hrenovke: 120g (polovica 60g)

Dobavitelj mora zagotoviti, da odstopanja v tezi posameznega kosa niso vecja od +/- 3%, za enak
procent pri teZi ne sme odstopati celotna dobavljena koli¢ina mesa oz. mesnih izdelkov.

4. TRANSPORTNA EMBALAZA

Perutnina mora biti pri nakladanju, transportu in razkladanju za3Citena s PVC folijo. Zunanja
(transportna) embalaza mora biti ustrezna, Cista in nepoSkodovana.

Trajne in poltrajne klobase in konzerve naj bodo pakirane v kartonskih Skatlah, ki morajo biti znotraj
oblozene s Cistim, belim, neuporabljenim papirjem ali folijo iz plasti¢nih mas. Klobase za kuhanje morajo
biti pakirane v plasti¢no ali kartonsko embalazo, katera je znotraj prevleCena s plasticno maso.

Na embalazni etiketi mora biti oznaceno(vsi zakonsko dolo¢eni podatki) in:

- Ime izdelka

- Kakovostni razred dobavljenega mesa

- Poreklo oz. izvor mesa

- Firma, ime ter sedez proizvajalca?

- Bruto in neto teza izdelka (posebej za posamezno konzervo)

- Viden datum pakiranja in rok trajanja (na originalni embalazi)

- PriporoCeni pogoji shranjevanja

- Obvezna je oznacba veterinarske oznake zdravstvene ustreznosti in Sarze
Podatek o datumu pakiranja z rokom uporabe ter ime artikla morajo biti navedeni tudi naposamicni
(notranji) embalazi.

Embalaza je last dobavitelja in zanjo tudi poskrbi dobavitelj, ki jo sproti odvaza.

5. TRANSPORT

Transport od dobavitelja do kupca se mora vrsiti v hlajenih, v za ta namen prirejenih tovornjakih, tako,
da se hladna veriga ne pretrga (tovornjaki morajo imeti zapis o temperaturi prevoza, ki ga morajo na
zahtevo naro&nika (prevzemovalca) tudi pokazati).

6. DOSTAVA

NaroCena perutnina mora biti dostavljena naslednji dan, od 7.00 do najkasneje 7.30 ure zjutraj, 0z. po
dogovoru v prehrambeno skladis¢e — franko razlozeno.

Vsako poSiliko mora spremljati dokument — dobavnica, na kateri mora biti jasno napisano podjetje
dobavitelja, koli€ina in vrsta izdelka ter cena. Obvezna je tudi oznacba veterinarske oznake zdravstvene
ustreznosti in Sarze ter temperatura prevoza.

Med dobaviteljem in ekonomom naroCnika je obvezna primopredaja blaga z obema podpisoma na
dobavnici.

SKLOPI 12, 13 IN 14: EKOLOSKO PRIDELANA ZIVILA — EKO MLEKO IN IZDELKI, EKO KRUH,
EKO ZELENJAVA IN SADJE

Izbrani ponudniki bodo morali v €asu od podpisa pogodbe na zahtevo naro€nika predloziti

dokazila glede kakovosti za zahtevana zivila (porocila, potrdila, laboratorijske izvide glede
neoporecnosti posameznih zivil, pa tudi energijsko in bioloSko vrednost). Za zivila, za katera

je zahtevana ekoloSka pridelava oz. predelava, bo moral izbrani ponudnik ob poteku veljavnosti v
ponudbi predlozenega certifikata naro¢niku predloziti novega in sicer z veljavnostjo, ki se ujema ali
presega rok veljavnosti okvirnega sporazuma.

Izbrani ponudnik za Zivila, za katera se zahteva kvaliteta ekoloSke pridelave, bo moral ob vsaki dobavi
naroCniku predloZiti kopijo veljavnega certifikata za ustrezno kvaliteto Zivila, sicer naro¢nik dobavo lahko
zavrne.

Temeljne okoljske zahteve
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Za izpolnjevanje temeljnih okoljskih zahtev, kot jih dolo€a Uredba o zelenem javnem naroCanju, je
naroCnik oblikoval posamezne sklope Zzivil, kjer morajo biti vsa Zivila pridelana na ekoloski nacin, kot ga
dolo¢ajo Uredba Sveta (ES) $t.834/2007, Uredba Komisije (ES) st. 889/2008 ali predpis, ki ureja
ekolosko pridelavo kmetijskih pridelkov ali Zivil.

Naro&nik bo vpliv na okolje znizeval tudi s sezonskim nakupovanjem. To pomeni, da bo kupoval samo
tiste vrste sadja in zelenjave, ki je v Sloveniji ob dolo¢enem ¢asu sezonska.
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